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Der Jahrlingsabschuss im WILD UND HUND-Test-
revier Obertiefenbach ist erfiillt — Zeit, die Bocke fiir die
kommende Hegeschau zu praparieren. Methoden gibt
es dafuir viele. Wir wollen sowohl herkémmliche als
auch weniger konventionelle Varianten testen. Nach-
dem alle ,Versuchsbocke“ derselben Altersklasse ent-
stammen, sind die Ergebnisse gut zu vergleichen. Wel-
che Methode ist die schnellste, welche liefert das beste
Ergebnis — das wollten wir wissen.

Wir haben uns entschieden, den Bast der Bocke zu
entfernen. Nattirlich bleibt es jedem selbst tiberlassen,
seine Bocke mit oder ohne Bast an die Wand zu brin-
gen — reine Geschmacksfrage. Sollten Sie sich fiir Erste-

res entscheiden, kleben Sie die Baststangen vorsichtig
mit Klebeband ab. Zudem sollten Sie darauf achten,
dass sie beim Kochen nicht zu sehr dem Wasserdampf
ausgesetzt werden.

Die Kochzeiten orientieren sich am Alter der Bocke.
Da essich in unserem Fall durchgehend um einjahrige
Stiicke handelt, sollten Sie bei mehrjahrigen entspre-
chend mehr Zeit einkalkulieren. Grundsatzlich gilt da-
bei die Devise: Lieber etwas kiirzer als zu lange ko-
chen. Zur Not geben Sie das Haupt einfach nochmal
ins heilse Wasser. Kocht man es aber zu lange, besteht
die Gefahr, dass sich einzelne Knochenpartien vonein-
ander l6sen.
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1. METHODE

Schnell und sauber — dieser Ruf eilt der Trophaen-
praparation mit dem Hochdruckreiniger voraus.
Bei groferen Wildarten, wie Rot- oder Damwild, ist
das gang und gébe. Gerade wenn der Schéadel mit
Oberkiefer prasentiert werden soll, erspart man
sich durch diese Methode viel Fummelarbeit. Doch
klappt das auch bei dem empfindlichen Haupt
eines Jahrlings? Wir testeten das mit unterschied-
lichen Kochzeiten.

‘.l Die Decke mit einem scharfen Messer an mehreren Stellen auf-
scharfen. Das tragt dazu bei, dass sich diese spéter besser vom
Knochen 16st. Jetzt kommt das Haupt mitsamt Unterkiefer (dieser
kann genauso gut zuvor entfernt werden) in kochendes Wasser.
Etwas Spilmittel darin kann nie schaden. Das verhindert spater
unschone gelbe Flecken.

Nach rund 20 Minuten nehmen wir das Haupt wieder aus dem
Topf. Eine Kochzeit, die tiblicherweise fiir einen Jahrling ausreicht.
Die Decke hat sich bereits deutlich gelost.

www.wildundhund.de




2.\lersuch mit
kiirzerer Kochzeit

m Mit dem Schmutzfrase-Aufsatz des Hochdruckreini- m Neuer Versuch mit kurzer Kochzeit und bereits abge-
gers riicken wir der Decke und dem Wildbret auf die schlagenem Haupt: Nach nur sieben Minuten 1r.n.k6-

verabschieden sich die Nasenbein-Knochelchen (im wieder zum Einsatz. Das Ergebnis kann sich sehen las-
Bild). Das war so nicht geplant. sen. Insgesamt scheint es so, als ob die Knochenteile

noch einen festeren Halt haben — nichts wird durch den
Selbst kleinste Wildbret- und Knorpelteile, aber auch Strahl weggerissen. Beide Trophien werden nun mit
Reste in der Hirnhohle beseitigt die Schmutzfrése Wasserstoffperoxid eingespriiht (unbedingt Mund- und
zuverlassig und ztigig. Der Bast ist im Nu ab. Augenschutz sowie Handschuhe benutzen). Das
Bleichmittel verteilt sich bei dieser sehr sparsamen Me-
thode gleichmaRig, selbst in die kleinsten Offnungen.
Nach nur 15 Minuten ist Bock Nr. 2 fertig.

Obwohl der Strahl mit flachem Winkel zum Knochen
und vorsichtig gefiihrt wird, halten mehrere Kno-
chenteile dem Druck nicht stand. Ankleben sinnlos!

FAZIT

Schnell ist die Methode auf alle Falle. In je sieben Minuten
waren die Haupter nach dem Kochen von Decke und Wild-
bret befreit. Das einzige Manko: Man muss sehr vorsichtig
sein, sonst liegt die Trophae ruckzuck in Triimmern. Aber
selbst der erste, ,verungliickte* Versuchsbock sieht nach
dem Schleifen durchaus ansehnlich aus (rechts).
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Endlich etwas Zeit, den erlegten Bock abzuko-
chen. Schnell ist die Decke vom Haupt gelost,
da klingelt das Telefon. Ein kurzfristiger Termin
steht an. Der ,nackte Bock® wird in die Ecke
gestellt, und erst am tibernachsten Tag findet
sich wieder Zeit zum Weitermachen. ,Das ist
das Schlimmste, was man tun kann®, erklarte
uns ein Praparator. Wir machen die Probe aufs

n Mit einem Messer werden die Decke und

der Lecker entfernt. Dann heifst es, einen
Tag und eine Nacht ,reifen” lassen. Laut
Expertenmeinung eine schlechte Heran-
gehensweise, da Blut und Fett eintrock-
nen wirden.

Nachdem der Kiefer ausgeldst wurde,
wird der Bock aufs gewtinschte Maf3 ge-
kappt.

Dann geht es ans Kochen. Das Messer im
Vordergrund dient der Beschwerung, da-
mit der Schadel durchs Kochen nicht auf-
getrieben wird. Soll der Bast erhalten
bleiben, darf er nicht in das kochende
Wasser ragen. Bei diesem Jahrling reichte
eine Kochzeit von knapp tber 20 Minu-
ten.

Die anhaftenden Wildbret, Haut- und
Fettreste werden mit einem scharfen Mes-
ser entfernt. Wichtig: Den Bock nach
dem Kochen nicht mit kaltem Wasser ab-
schrecken, dann lésen sich die Haute
besser. Das Saubern inklusive Entfernen
des Nasenknochengewebes (hier hilft
eine kleine Spitzzange) dauert beim Jahr-
ling etwa 25 Minuten.

www.wildundhund.de




Wildkiihlschrank
LU 4500°

=

Vorteile:

o Temp.Bereich
-5 bis +16 °C

® XL-Innenhéhe:
1695 mm

* fiir 2 x Rehwild
oder 1 x Schwarz- |
wild bis 85 kg

© Edelstahl-Schweil-|
wanne gratis

= Profigerat mit starkem Wild-
gehénge bis 150 kg belastbar. Besonders
sparsam (nur 0,6 Kwh/ 24 Std. Verbrauch)
mit LaPlus Umiuftkiihlung und Turbosystem.

AuBen: 1920 x 600 x 670 mm (HxBXT)
Innen: 1695 x 505 x 490 mm (HxBXT)

Die Aussage des Experten scheint sich jetzt zu be-
statigen. An den dickeren Knochenpartien zeigen = -
sich deutliche dunkel-lila Bluteinfarbungen. Wildkiihlschrank

LU 9000° Premium

Preisein

Abschliefend wird gebleicht. Schlagt man den
Schadel mit Wasserstoffperoxid getranktem Klopa-
pier ein, halt sich die Losung langer an den Problem-
stellen. Ordentlich eingewickelt bleibt der Bock so
tiber Nacht liegen. Am Folgetag wird das Papier ent-
fernt und der Schadel ins Sonnenlicht gestellt.

o Temp.Bereich
-5 bis +16 °C
L% || ® XL-Innenh&he:
1740 mm

P78 | | fiir 4 x Rehwild
+ 1 oder2x Schwarz-
wild bis je 75 kg

FAZIT — 5=

Das Premium-Modell mit
vollhygienischem glatten Innen-
: : -8 behdlter, komplett frei von Schmutz-
Auch nach dem Bleichen bleiben an den . . =1 ecken. 2 Wildgehéinge bis 200 kg, hohe StellfiiBe

; i) d Reini :
dickeren Knochenstellen (zum Beispiel und Reinigungsablauf am Boden.

s : 4 AuBen: 2120x770x 750 mm (mit StellfiiBe)
an der Knochenbriicke zwischen den ; = Innen: 1740x675x585mm (HXBXT)

Augenhohlen) gelbe Flecken. Wenn

= 7 Mnghedef 0gar
moglich, sollten Sie den Bock ohne - e Statt 1.699- jeiZt
Decke vor dem Abkochen nicht langere

Zeit liegen lassen.

Preise in €, inkl. MwSt. / zzgl. Fracht
Optional: Mittelbahn und AuBen-Rohrbahn: € 99,90

Weitere Infos & online bestellen:
www.landig.com | 07581 / 48959-0
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Sie ist die Praparationsvariante mit dem langsten Vorlauf. Denn
bevor es an die eigentliche Arbeit geht, wird das Haupt gewés-
sert. Uber Generationen wurde diese Methode jedem Jungja-
ger beigebracht.

‘I Das von der Decke befreite Haupt kommt fiir 24 Stunden
in kaltes Wasser mit etwas Spiilmittel. Das soll Blut und
Fett herausziehen. Es empfiehlt sich, das Wasser mehr
mals zu wechseln. Im Weiteren wird genau so verfahren
wie bei dem ,Eingetrockneten“: 20 bis 25 Minuten ko-
chen, Wildbret und Fettreste entfernen sowie Nasen-
knorpel und -knochen herausbrechen.

n Im Anschluss daran wird der Schadelknochen mit Was-
serstoffperoxid bepinselt und am besten fiir einige Stun-
den in die Sonne gelegt. Das gewahrleistet die besten
Bleichergebnisse.

Auf den ersten Blick lie-
fert diese Methode das
beste Ergebnis von allen:
keine Schaden wie bei
dem Hochdruckreiniger,
keine Fettflecken wie bei
dem eingetrockneten
Schadel. Ihr Nachteil: Sie
ist recht langwierig. Die
Gesamtschau zeigt aber:
Wer gut bleicht, erhalt mit
jeder Methode ein zufrieden-
stellendes Ergebnis.
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Das Abkratzen des Schadels nur
mit dem Messer ist oft der
zeitintensivste Arbeitsschritt —
eine halbe Stunde ist da schnell
verflogen. Gerade in kleine, enge
Winkel kommt man nur schwierig.
Eine feste Wurzelbiirste wirkt
dabei oft Wunder. Je starrer die
Borsten, desto eher entfernen sie
auch hartnackige Wildbretteile.

SCHAUM-BLEICHE

Diese relativ unbekannte Bleich-
methode liefert hervorragende
Ergebnisse. So gehts: Mischen Sie
in einer kleinen Glasschale eine
Handvoll Rasierschaum mit circa
fiinf Essloffeln Wasserstoffperoxid.
Mit einem Pinsel das Gemisch auf-
tragen und in jede Vertiefung drii-
cken. Nach einigen Stunden die
Masse einfach abwaschen.

Der Bandschleifer hilft. Schief
oder zu lang abgeschlagene
Trophéen lassen sich damit
schnell in die gewlinschte Form
bringen. Achtung: Bitte dabei
stets einen Atemschutz benutzen!

Wie man die weifsen Gehorne

ehemaliger Bastbocke farben
kann, lesen Sie ab Seite 60.

Suhleng

‘= AttraTec NOT1

SUHLEN GEGEN
ZECKEN IM SOMMER

Die im Sommer wieder verstarkt
auftretenden Zecken bekampft
Schwarzwild mit ausgiebigem

Suhlen und Schubbern -
besonders gern an Malbaumen
mit AttraTec NO 1 Suhlengold.
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I« AttraTec NOS

Gesamtprogramm und
Handlerverzeichnis auf
www.attratec.de
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