/ NlederW|Id rlchtlg versorgen

Ansonsten meist auf dem
Stand der Zeit, zeigen sich J&-
ger bei der Behandlung des
Wildes nach dem Erlegen,
insbesondere beim Nieder-
wild, zum Teil iberaus ruck-
standig. Einmal erlernt und
tiber Jahrzehnte eingelibt,
wird auf den herbstlichen
Niederwildjagden vielfach
noch so verfahren, wie es
schon ,anno Tobak” ge-
schah: Hasen und Kanin wer-
den nach Ende der Treiben
lediglich ausgedriickt, Feder-
wild nach alter Vater Sitte
ausgehakelt und der Treiber-
hase unausgeweidet am En-
de des Jagdtages dem Helfer
als Dank fiir geleistete Arbeit
in die Hand gedrickt. ,,Das
war schon immer! Das ma-
chen wir weiter so!” heillt es
allgemein.

Vorsicht! Wer wie zuvor be-
schrieben handelt, der ver-
stofdt in eklatanter Weise ein-
mal gegen die seit 1987 fir
Haarwild geltende Fleischhy-
gieneverordnung, zum ande-
ren gegen das allgemeine Le-
bensmittelrecht. Zur Erinne-
rung: Mit der Aufnahme des
Haarwildes in das seinerzei-
tige Fleischbeschauungsge-
setz und heutige Fleischhy-
gienegesetz wurde jeder
Jagdscheininhaber in den
Status eines amtlichen
Fleischkontrolleurs fiir Wild
erhoben. Er ist somit fachlich

Die Vorderlaufe werden fest-
gehalten, wéahrend die ande-
re Hand in den Bauchraum
greift und das Gescheide her-
ausholt.
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Alte Verfahrensweisen entsprechen nicht

AT 0

und rechtlich zur Einhaltung
der das Wild betreffenden
Passagen in der Fleischhy-
gieneverordnung verpflich-
tet.

Nach dem Erlegen
ausweiden!
Zur Sache: In der Fleischhy-

gieneverordnung, Anlage 2,
Kapitel VI, wird gefordert,

e

Das Ausdrucken der Blase er-
folgt bei Hase und Kanin
durch Aufnehmen des Wil-
des an den Vorderldufen, An-
legen des Riickens an den
Oberschenkel und eine in
Richtung Keulen gefiihrte
druckvolle Handbewegung
entlang dem Bauch.

Wie beim Schalenwild wird
das SchloB gedffnet und Bla-
se sowie Weiddarm sauber

herausgescharft. Ebenfalls
entfernt werden die beiden
an der Schwanzwurzel sit-
zenden Driisen.

den gesetzlichen Anforderungen

dal3 Haarwild, zu dem ja auch
Hase und Kanin zdhlen, un-
mittelbar nach dem Erlegen
auszuweiden ist. Bei Hase
und Kanin darf dies — sofern
ein Verderben des Lebens-
mittels Wild nicht zu beflirch-
ten ist — auch erst bei der An-
lieferung im be- oder verar-
beitenden Betrieb (Gastrono-
mie oder Wildhandel) erfol-
gen.

Oberhalb des Schlosses
scharft man Balg und Bauch-
haut in Richtung Brustkorb
auf.

Nach Durchschirfen des
Zwerchfells werden Herz
und Lunge aus dem Wildkor-
per geholt.

Wer jedoch so lange das Wild
unausgeweidet hangen laft,
darf sich sicher sein, daf3 er
die Anmeldung der verkauf-
ten Jagdstrecke zur amt-
lichen Fleischuntersuchung
provoziert. Haufigster Anlal}
hierzu: Gasbildung im Ma-
gen-Darm-Kanal mit Verfar-
bung der Bauchlappen. Ein
fur die GenuBtauglichkeit
des Wildprets bedenkliches
Merkmal! Der immer wieder
zu horende Einwand, friher
habe man.. ., hat in diesem
Falle den gleichen Stellen-
wert wie der Hinweis auf die
Tatsache, daf} frither das
Korn mit der Sense und nicht
mit dem Mahdrescher ge-
maht wurde.

Auf der sicheren Seite und
damit auf dem Stand heuti-
ger Erkenntnis ist jedenfalls
derjenige Revierinhaber bzw.
Jagdleiter, der Hase und Ka-
nin nach den einzelnen Trei-
ben durch sachkundige Hel-
fer (als solche gelten nur
Jagdscheininhaber) wie
Schalenwild ausweiden la03t.
Mit dieser Tatigkeit betraute
Personen sind verpflichtet,
die inneren Organe, das Ge-
scheide sowie den Korper je-
des Stiickes auf krankhafte
und sonstige Veranderungen
zu untersuchen. Im Ver-
dachtsfall ist das entspre-
chende Stlick Wild auszuson-
dern und mitsamt Aufbruch

Ein sauber versorgter Hase,
dessen Innereien anschlie-
Bend auf fir den Verzehr be-
denkliche Merkmale {iber-
pruft werden.




Bei Taube, Fasan und Rebhuhn g
ordnungsgemaflen Versorgen nach dem
Schuf’ die Entfernung des Kropfes. Sein Sitz

rd mit den Fingern ertastet, die dartiberlie-
gendle Haut aufgescharft und der Kropf bzw.

seiry Inhalt entfernt.

Jetzt greift man mit zwei Fingern in die
Bauchhohle und holt das Gescheide samt
Innereien heraus.

zur amtlichen Fleischuntersu-
chung anzumelden bzw. un-
schadlich (z. B. 50 cm tief ver-
graben) zu beseitigen. Ein
Ausbringen an Kirrung oder
Luderplatz verstof3t gegen
das Tierkérperbeseitigungs-
gesetz und kann im Falle
einer Anzeige durch einen
Wald- oder Feldbesucher teu-
er werden.

Versorgung von Flugwild

Hinsichtlich der Versorgung
von Flugwild ist gleicherma-

ehort zum

&\

;} /

Zum Entfernen des Gescheides wird unmit-

telbar tiber der Kloake ein kleiner Langs-
schnitt in Richtung Brustbein gemacht.

B oo |

Mit einer unterhalb des Kopfes angebrachten
Schlinge wird der Fasan an einer Schnur zum

Auskiihlen aufgehangt.

Ben wie bei Hase und Kanin
zu verfahren. Ein Aushakeln
verschmutzt die Bauchhohle
zwangslaufig durch Darmab-
ri3 und fuhrt zu hygienisch
und gesundheitlich bedenkli-
cher Belastung des Wildprets
mit Bakterien. Ein kurzer Mes-
serschnitt Gber der Kloake,
der Griff mit zwei, drei Fin-
gern in die Bauchhdhle und
das Herausziehen des Ge-
scheides samt Innereien ist
hier ebenso richtig wie die
Kontrolle der Organe und des
Gescheides auf Krankheits-

symptome. Ebenfalls zu ent-
fernen ist der Kropf bei Wild-
gefliigel. Wo dies unterbleibt,
saduert das Wildpret.

Revierinhaber
verantwortlich

Die Abgabe nichtausgewei-
deten Niederwildes an Perso-
nen ohne Jagdschein (Trei-
ber, Jagdgenossen, Freunde
und Bekannte) ist nach heuti-
ger Gesetzeslage verboten.
Der Revierinhaber hat als
Verfligungsberechtigter da-
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{fur einzustehen, dal3 er ein
ges.ndes und damit verzehr-
fahiges Wild abgibt, Dies je-
doch bedingt die Uberpri-
fung der inneren Organe und
des Wildkérpers auf fiir den
Verzehr bedenkliche Merk-
male.

Was man wissen sollte:

Auch bei Hase, Kanin und
Wildgefliigel bricht 30-40 Mi-
nuten nach Eintritt des Todes
die Magen-Darm-Barriere zu-
sammen. In Magen und
Darm enthaltene Bakterien
durchdringen die Wande und
siedeln sich bis ins Innerste
des Wildprets an. Dabei ver-
doppelt sich ein Teil der Bak-  ser ob
terien bei Temperaturen von i
+ 20°C und mehr - im Wild- P
korper Uber mehrere Stun-
den auch bei kalten Aullen-
temperaturen gegeben - alle
20 Minuten.

dach Untersuchungen von
Professor Dr. R. M. Hadlok
(Uni Giel3en) enthalt ein
Gramm Magen- und Darmin-
halt des Hasen zwischen ein-
tausend und einer Milliarde
Keime. Ein Gramm Hasen-
wolle weist bis zu einer Mil-
lion und ein Gramm Muskel-
fleisch, in das mit Wolle um-
manteltes Schrot eingedrun-
gen ist, zwischen 10 000 und
10 Millionen Bakterien auf.
Haarwild soll nach Gesetz un-
mittelbar nach dem Auswei-
den auf eine Kerntemperatur
von + 7°C heruntergekihlt
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Zum Eréffnen der Bauchhéhle wird das Mesz

erhalb der. ch:aké angesetzt. . '
T 0 T e bl
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man mit zwei Finge
tief in die Bauchhé6hle und zieht das Geschei-
de heraus.

1 RUEARE, o il :
rn Das herausgeloste Gescheide und die inne-
ren Organe werden auf fiir den Verzehr des

Fleisches bedenkliche Merkmale Gberpriift.

werden. Wer jedoch vor dem
Einsetzen der Totenstarre
Wild in den Kiihlraum ver-
hringt, der riskiert, da® das

ildpret bei seiner spateren
Zubereitung in der Kiiche zah
bleibt. Der Grund: Durch den
Kalteschock - dieser ist be-
reits bei einer Temperatur

von + 10 °C und darunter ge-
geben - sinkt der fur die
Fleischreifung wichtige pH-
Wert nicht ab, und die
Fleischreifung findet nicht
statt. Durchlaufen ist diese,
wenn sich die Totenstarre
wieder auflost. Ein uber Ge-
blihr langes Abhangen von

Wild in Decke, Balg und Fe-
derkleid - Hase, Kanin und
Flugwild im Normalfall 2-3
Tage, Schalenwild zwischen
72 und 96 Stunden - fordert
den Faulnisprozel und kei-
neswegs den  Wohige-
schmack des Wildprets.

Wichtige, auf dem neuesten

Stand der Gesetzgebung ste-
hende Informationen zur kor-
rekten Versorgung von Wild
bietet das im BLV-Verlag
erschienene ,Pirsch”-Buch
~Wildbrethygiene - Fleisch-

untersuchung”. Erhaltlich ist
es in jeder Buchhandlung.
Olgierd Graf Kujawski
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Westfalenhallen
Dortmund

Westfalenhalle 4
taglich 10-18 Uhr

suchter Waffen von musealer
Qualitat. Gleichzeitig findet
die Herbst-West-Antique,

27. Westdeutsche Anfiquitéten-
ausstellung in der benachbarten
Westfalenhalle 5 statt.
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